
I SAUVIGNONS
Denominazione: Toscana IGT Sauvignon

Zona di produzione: Gragnano

Altitudine: 90 metri slm

Suoli: Ricchi di silice

Varietà: Sauvignon Blanc 100%

Vinificazione: Macerazione in anfora di 
gres per 48 ore; fermentazione alcolica con 
lieviti indigeni in tini di acciaio.

Affinamento: 1 anno in anfore di grès

Denomination: Toscana IGT Sauvignon

Production area: Gragnano

Altitude: 90 meters above sea level 

Soils: Rich in silica

Variety: Sauvignon Blanc 100%

Vinification: Maceration in concrete 
amphoraes for 48 hours; alcoholic 
fermentation with indigenous yeasts in steel. 
Aging: 1 year in  concrete amphoraes.


