Denominazione: Toscana IGT Vermentino
Zona di produzione: Gragnano
Altitudine: 110 metri sim

Suoli: Sabbiosi e ricchi di silice

Varieta: Vermentino 100%

Vinificazione: Macerazione in pressa del

vermentino delle vigne giovani per 8 ore.

Fermentazione alcolica con lieviti indigeni
in tini di acciaio.

Affinamento: Alcuni mesi in acciaio sulle
fecce fini con batonnage.
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